Hab rolo sajtos

Hozzavalok:

250 g Mester vajas leveles tészta

Krém:

200ml| tej

2 tojas sargaja

30g rizsliszt

409 krém saijt

150g reszelt sajt
150g vaj

izlés szerinti sO
csipet bors

csipet szerecsen di6

Elkészitése:

A vajas tésztat hagyjuk kiolvadni a suté papirral kitekerjuk, kb.2 cm-es
csikokra vagjuk a tésztat és a rolokészité formara feltekerjuk,
sutbpapirral bélelt tepsibe tesszuk, tojassal megkenjuk. EIdmelegitett
sutében 200°C-on vilagos barnara sutjuk, kihGtjuk.

A tejben felf6zzUk a tojas sargajat és a rizs lisztet,a krém sajtot csak
akkor keverjuk hozza , ha a massza kihdlt .A vajat habosra keverjuk,
majd hozzaadjuk a reszelt sajtot és a két masszat egybe keverjuk a
flszerekkel izesitjuk, habzsakba toltjuk és megtoltjuk a roldkat, majd

reszelt sajtba martjuk.



